
GUSTO DEL SUR EN SICAB

GUSTO DEL SUR COCINA PARA SICAB

11:30

12:30

SICAB sabe a Gusto del Sur. Un crujiente desayuno andaluz. Panaderías Obando, Jamón de bellota 100% Ibérico Montesierra  y AOVE 1881. 

Participan: Panaderias Obando ("Gusto del Sur"), Montesierra ("Gusto del Sur") y SAT Santa Teresa (“Gusto del Sur”)

DEGUSTA CON “GUSTO DEL SUR”14:00
Colabora: Montesierra y CCRR IGP Caballa y Melva de Andalucía y CCRR DOP Jerez, Xéres Sherry

GUSTO DEL SUR EN SICAB16:00
Estepa, calidad y tradición. IGP Mantecados de Estepa ("Gusto del Sur")
Participan: CCRR de las IGPs Mantecados y Polvorones de Estepa ("Gusto del Sur")

GUSTO DEL SUR EN SICAB17:00
Cata vinos de Jerez maridados con mojama de Herpac ("Gusto del Sur")
Participan: CCRR DOP Jeréz, Xeres, Sherry ("Gusto del Sur") y Herpac ("Gusto del Sur")

“Aliño de caballa y melva con frutos rojos Gusto del Sur"
Participan: Daniel del Toro. CCRR IGP Caballa y Melva de Andalucía.(“Gusto del Sur”)

Colaboran: Moguer, Cuna de Platero SCA ("Gusto del Sur"), Panadería Obando ("Gusto del Sur"), Vinagre CCRR DOP Jerez, Xéres 
Sherry("Gusto del Sur"), AOVE SAT Santa Teresa (“Gusto del Sur”)

PROGRAMACIÓN ACTIVIDADES

“SICAB - GUSTO DEL SUR” Martes 18 de noviembre



GUSTO DEL SUR EN SICAB

GUSTO DEL SUR COCINA PARA SICAB

11:30

12:30

Cata-Degustación de las I.G.P. Manzanilla y Gordal de Sevilla ("Gusto del Sur") maridadas con vino de la DOP Lebrija
Participan: CCRR IGP Manzanilla y Gordal de Sevilla ("Gusto del Sur") y CCRR DOP Lebrija

DEGUSTA CON “GUSTO DEL SUR”14:00
Colaboran: CCRR IGP Manzailla y Gordal de Sevilla ("Gusto del Sur"), CCRR IGP Espárrago verde morado Huétor Tájar ("Gusto del Sur") y 
CCRR DOP Condado de Huelva ("Gusto del Sur")

GUSTO DEL SUR EN SICAB16:00
Cata de vinos aromáticos CCRR DOP Condado de Huelva maridados con Tortas Inés Rosales
Colaboran: CCRR DOP Condado de Huelva ("Gusto del Sur") e Inés Rosales ("Gusto del Sur")

GUSTO DEL SUR EN SICAB17:00
"Cuida tu salud, saborea el Sur. Frutos rojos de Cuna de Platero"
Participa: Moguer, Cuna de Platero S.C.A. ("Gusto del Sur")

Showcooking "IGP, Espárrago verde morado, el tesoro del Poniente Granadino", con el chef Jesús Bracero, fundador de Arte Culinario 
Andaluz (ARTCUA).(Granada)

Participa: CCRR IGP Espárrago Huétor Tájar ("Gusto del Sur")

Colaboran: CCRR DOP Sierra Mágina ( "Gusto del Sur"). y Bodega CCRR DOP Lebrija: González Palacios ( "Gusto del Sur")

PROGRAMACIÓN ACTIVIDADES

“SICAB - GUSTO DEL SUR” Miércoles 19 de noviembre



GUSTO DEL SUR EN SICAB

GUSTO DEL SUR COCINA PARA SICAB

11:30

12:30

Cata de AOVES de los CCRR de la IGP Aceite de Jaén y CCRR de la DOP Sierra Mágina. ("Gusto del Sur")
Participan: CCRR IGP Aceite de Jaén ("Gusto del Sur") y CCRR DOP Sierra Mágina ("Gusto del Sur") 

DEGUSTA CON “GUSTO DEL SUR”14:00
Colaboran: CCRR DOP Aloreña de Málaga ("Gusto del Sur") y Pesasur ("Gusto del Sur")

GUSTO DEL SUR EN SICAB16:00
Cata de mieles Doray ("Gusto del Sur") con quesos
Participa: Mieles Doray ("Gusto del Sur")

Colabora: Quesos Quesí

GUSTO DEL SUR EN SICAB17:00
Vinos de Jerez en coctelería con frutos secos San Blas.
Colaboran: CCRR DOP Jerez, Xerés, Sherry ("Gusto del Sur") y Frutos Secos San Blas ("Gusto del Sur")

Showcooking "Caballa en conserva Pesasur sobre humus de aceituna aloreña de Málaga" ("Gusto del Sur")
Participan: CCRR DOP Aloreña de Málaga ("Gusto del Sur") y Pesasur ("Gusto del Sur")

Colaboran: AOVE CCRR DOP Sierra Mágina ("Gusto del Sur") y CCRR DOP Jerez , Xerés, Sherry ("Gusto del Sur")

PROGRAMACIÓN ACTIVIDADES

“SICAB - GUSTO DEL SUR” Jueves 20 de noviembre



GUSTO DEL SUR EN SICAB

GUSTO DEL SUR COCINA PARA SICAB

PROGRAMACIÓN ACTIVIDADES

“SICAB - GUSTO DEL SUR” Viernes 21 de noviembre

11:30

12:30

Showcooking "Tartar de mojama IGP Barbate e Isla Cristina con AOVE IGP Priego de Córdoba y altramuces del sur ("Gusto del Sur")
Participan: CCRR D.O.P Priego de Córdoba ("Gusto del Sur") y CCRR IGP Mojama Barbate e Isla Cristina ("Gusto del Sur")

DEGUSTA CON “GUSTO DEL SUR”14:00
Colaboran: CCRR IGP Mojama Barbate e Isla Cristina ("Gusto del Sur")y Bodegas González Palacios("Gusto del Sur")

GUSTO DEL SUR EN SICAB16:00
Cata de vinos de CCRR D.O.P. Vinos Montilla Moriles maridados con tortas Inés Rosales ("Gusto del Sur")
Participan: CCRR DOP Montilla Moriles ("Gusto del Sur") e Inés Rosales ("Gusto del Sur")

GUSTO DEL SUR EN SICAB17:00
Cata de vinagres con queso del CCRR D.O.P. Montilla Moriles.
Participa: CCRR D.O.P. Montilla Moriles ("Gusto del Sur")
Colabora: Quesos Quesí

Showcooking Arrozúa maridado con vino Nebris Sauvingnon Blanc de González Palacios ("Gusto del Sur")
Participa: Arrozúa

Colaboran : AOVE CCRR DOP Priego de Córdoba ("Gusto del Sur") y Bodegas Gonzalez Palacios ("Gusto del Sur")



GUSTO DEL SUR EN SICAB

GUSTO DEL SUR COCINA PARA SICAB

11:30

12:30

Palacios Gutiérrez. AOVE, tradición e innovación. Cosecha temprana y aceites macerados

Participa: Hispalisolive S.L. ("Gusto del Sur")

DEGUSTA CON “GUSTO DEL SUR”14:00
Colaboran: Jamón Montesierra ("Gusto del Sur") y picos Obando ("Gusto del Sur") con vino del CCRR DOP Condado de Huelva

GUSTO DEL SUR EN SICAB16:00
Coctelería con vinos de Montilla Moriles y Frutos Secos San Blas ("Gusto del Sur")

Colaboran: CCRR DOP Montilla Moriles ("Gusto del Sur") y Frutos Secos San Blas ("Gusto del Sur")

GUSTO DEL SUR EN SICAB17:00
Maridaje jamón Montesierra con vinos del CCRR DOP Condado de Huelva ("Gusto del Sur")

Participan: Montesierra ("Gusto del Sur") y CCRR DOP Condado de Huelva ( "Gusto del Sur")

Showcooking "Crema de garbanzos de Escacena con espinacas y picada de chorizo ibérico maridada con vino de la DOP Condado de Huelva"
Colabora: AOVE de HisapalisOlive ("Gusto del Sur") y Bodegas Magasé

PROGRAMACIÓN ACTIVIDADES

“SICAB - GUSTO DEL SUR” Sábado 22 de noviembre



GUSTO DEL SUR EN SICAB

GUSTO DEL SUR COCINA PARA SICAB

11:30

12:30

Cata de mieles del CCRR DOP Miel de Málaga con AOVE del CCRR DOP de Antequera

Colaboran: CCRR DOP de Antequera ("Gusto del Sur") y CCRR DOP Miel de Málaga

DEGUSTACIÓN GUSTO DEL SUR13:15
Colaboran: USISA(“Gusto del Sur” y Bodegas” La Cigarrera”(“Gusto del Sur”)

Showcooking "Ajoblanco de anacardos de Frutos Secos San Blas con caballa al natural de USISA maridado con Manzanilla fina y 
Manzanilla Pasada B. La Cigarrera"

Participa: Bodegas La Cigarrera ("Gusto del Sur")

Colaboran: CCRR DOP de Antequera ("Gusto del Sulr"), USISA ("Gusto del Sulr") y Frutos Secos San Blas ("Gusto del Sulr")

PROGRAMACIÓN ACTIVIDADES

“SICAB - GUSTO DEL SUR” Domingo 23 de noviembre


